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ORIGINAL BRATWURST-SAUSAGES FROM GERMANY

1) the famous original “LAST SAUSAGE BEFORE AMERICA”  
 (Marjoram-fl avoured)

) in een broodtje met originele Duitse mosterd (medium - pikant)

GINAL BRATWURST-SAUSAGES FROM GERMANY

he famous original “LAST SAUSAGE BEFORE AMERICA”
Marjoram-fl avoured)

2) original “Thüringer” sausage from Schmölln/Germany  (Cumin-fl avoured)
3) 3 little Nuremberg sausages
4) sausage Type “Frankfurter” - short smoked

We serve in an bread-roll  with original german mustard (not spicy)

ORIGINAL DEUTSCHE ROSTBRATWÜRSTE ORIGINAL BRATWURST ALEMANA -
SALCHICHAS A LA PARRILLA1) Original “Letzte Bratwurst vor Amerika” (mit Majoran gewürzt)

2) Original Thüringer Roster aus Schmölln (mit Kümmel gewürzt)
1)  La famosa “LA ULTIMA SALCHICHA DE ANTES DE AMERICA”3) 3 Original Nürnberger Rostbratwürstchen

(Con sabor a mejorana)4) Rote Bockwurst, leicht angeräuchert
2)  Las originales “Thüringer” salchicha originaria de Schmölln / Alemania

(con sabor a comino)Wir servieren die Würste im Brötchen – mittelscharfer, deutscher Senf
3)  3 pequeñas salchichas “Nuremberg”
4)  “Frankfurter” - medio ahumadas

SALSICHAS GRELHADAS DA ALEMANHA En un bocadillo con la típica y original mostaza alemana (medio - picante)

1) a famosa “ÚLTIMA SALSICHA ANTES DA AMÉRICA”
(temperada com manjerona) BRATWURST TEDESCHE ORIGINALI

2) salsicha original da Turíngia  de Schmölln/Alemanha (temperada com cominho)
(SALSICCE GRIGLIATE)3) 3 salsichas “Nuremberg” pequenas

4) “Frankfurter” – defumação média
1)  La famosa “ULTIMA SALSICCIA PRIMA DELL’AMERICA”

(aromatizzata alla maggiorana)num  pãozinho – com mostarda alemã original (médio-picante)
2)  La “Thüringer” , tipica salsiccia di Schmölln (aromatizzata al cumino)
3)  3 salsiccette “Norimberga”
4)  “Frankfurter” - leggermente affumicataORIGINELE DUITSE BRATWURST -

GEGRILDE WORSTEN In un panino con la tipica mostarda tedesca (medio-piccante)

1)  de beroemde “LATSTE WORST VOOR AMERIKA”
(gearomatiseerd met marjolein) ORIGINAL TYSK BRATWURST — GRILLEDE PØLSER

2)  originele “Thüringer” worst van Schmölln / Duitsland
(gearomatiseerd met Komijn) 1)  den berømte “SIDSTE PØLSE FØR AMERIKA” (aromatiseret med merian)

3)  3 kleine “Nuremberg” worstjes 2)  original “Thüringer-pølse fra Schmölln/Tyskland (aromatiseret med
4)  “Frankfurter” - kort gerookt spidskommen)

3)  3 små “Nuremberg-pølser”
in een broodtje met originele Duitse mosterd (medium - pikant 4)  “Frankfurter” — letrøget

på pølsebrød — med original tysk sennep (mellemstærk)BRATWURST ORIGINAL D’ALLEMAGNE –
SAUCISSE GRILLÉ

EREDETI NÉMET BRATWURST - GRILLEZETT
1) Le célèbre « DERNIÈRE SAUCISSE AVANT L’AMÉRIQUE » KOLBÁSZOK(parfum de  marjorlaine.)
2) Saucisse original « Thüringer » de Schmölln/Allemagne (parfum de cumin) 1)  a híres LAST SAUSAGE BEFORE AMERICA (majoránnával  ízesített)3) 3 saucisses petits « Nuremberg » 2)  eredeti Thüringer kolbász Schmölln/Németországból (köménnyel ízesített)4) « Frankfurter » - fumé légère 3)   kis Nuremberg kolbász

4)  “Frankfurter” - rövid füstöltà petit pain - avec moutard original d’Allemagne (moyen – épicé)

kenyér-tekercsben - eredeti német mustárral (kőzepesen  fűszerezve)

TYSK ORIGINALBRATWURST - GRILLADE KORVAR
ORYGINALNE NIEMIECKIE „BRATWURST” –1)  den berömda “SISTA KORVEN INNAN AMERIKA” (Mejramkryddad)
GRILLOWANE KIEŁBASY2)  originalkorven “Thüringer” från Schmölln / Tyskland (Kumminkryddad)

3)  Tre små “Nürnbergkorvar”
1)  słynna „OSTATNIA KIEŁBASA PRZED AMERYKĄ”4) “Frankfurter” - kort rökt

(z dodatkiem majeranku)
2)  oryginalna kiełbasa „Thüringer” z  niemieckiego miasta Schmöllni en brödrulle - med den tyska originalsenapen (medium - kryddig)

(z dodatkiem kminku)
3)  3 małe kiełbaski „Nuremberg”

PŮVODNÍ NĚMECKÝ BRATWURST - 4)  frankfurterka – krótko wędzona
GRILOVANÉ KLOBÁSY

z bułką oraz oryginalną niemiecką musztardą (średnio ostrą)
1)  slavná “POSLEDNÍ KLOBÁSA PŘED OBJEVENÍM AMERIKY”

(ochucená majoránkou)
2)  původní “Thüringerská” klobása ze Schmöllnu v Německu (ochucená kmínem)
3)  3 malé “Norimberské” klobásy
4)  “Frankfurter” - krátká uzená

ve vece - s původní německou hořčicí (středně pálivá)

НАСТОЯЩИЕ НЕМЕЦКИЕ СОСИСКИ, ЖАРЕННЫЕ НА ГРИЛЕ

1)  знаменитые «LAST SAUSAGE BEFORE AMERICA» (с майораном)
2)  настоящие «Тюрингские» сосиски из немецкого г. Шмёлльн (с тмином)
3)  3 небольшие «Нюрнбергские» сосиски
4)   «Франкфуртские» сосиски – быстрого копчения

в булке, с настоящей немецкой горчицей (среднеострая)


